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コト消費からトキ消費へ（コロナ禍の試み） 

首都圏・ニューヨークで高級焼鳥を展開しているブランド店『鳥幸』 

自宅でひとり飲みを楽しめる「焼鳥ミールキット」と「鳥幸オリジナル焼台」を開発

し、昨年 6 月 4 日からの販売で焼台とのセットが１月で発売台数 10,000 台を突破し

ています。お店の味を簡単に再現できる特製の調味料がセットになった「地鶏・銘柄

鶏のミールキット」と調理の楽しさを体験できる「鳥幸オリジナル焼台」は、SNSでの

口コミ、多くのメディア掲載や著名人の購入・推薦により、お取り寄せグルメとして

地位を確立しています。一度購入した人は、食材を次から次へと購入しているようで

す。この盛り上がりを考察してみました。 

 

その時・その場でしか味わえない盛り上がりを楽しむ 

1970 年~80 年モノの所有に価値を見出す「もの消費」、90 年過ぎから新しいコトや珍

しいコトの体験が価値となる「コト消費」と変わり、いまは「トキ消費」に変わりつ

つあります（博報堂）。具体的には、ハロウィンでの楽しみかた。観客も歌って踊って、

場を盛り上げるフェスやライブ。コスプレ､声出し､手拍子などで賑やかに観る映画鑑

賞会の応援上映。クラウドファンディング。好きなアイドルや商品に投票する総選挙

型キャンペーンなどがあげられます。いずれも人が人と一緒に生み出すトキに主体的

に参加する点が従来のコト消費と異なります。 

 

ご自宅で家族と友達と楽しめるワンランク上のお取り寄せ 

「家飲み、友飲みをもっと楽しく！」 

コロナ禍の中のいま、これだけの販売力が維持されているは「トキ消費」にマッチし

ているとしか考える以外にはありません。今度は、私たちの出番です。 

 

【ポイント 1：社会貢献に参加する】 

生産者が手間暇かけて育てた地鶏・銘柄鶏は、コロナにより行き場を失ってしまい

ました。「銘柄鳥」とその「生産者」を守るために、このセットを購入することにより

生産者支援の輪の輪を広げ社会に貢献でき、参加できると自分自身を認識できます。 

 

【ポイント 2：流通していない銘柄鶏とこだわり調味料】 

スーパーでは買えない希少部位の美味しさを引き立たせる為の特製タレやオースト

ラリア産の焼塩に 5種の薬味で、お客自身で味をカスタマイズ。炭の香りを付けた「特

製チャコールオイル」を開発しご自宅で誰もが”鳥幸の串”を楽しめる工夫。 

 

【ポイント 3：オリジナルの焼台】 

家庭用電気焼台をメーカーと共同開発。ステンレス素材シーズヒーター採用により、

素材を遠赤外線で焼き上げ、素材から出る脂をはじくことで、ご家庭で調理するとき

に気になる煙を極力発生させない仕組み。 

 

【ポイント 4：焼師による焼き方動画配信・シズル感の提供】 

YouTubeで『鳥幸』の焼き師が、串の焼き方のアドバイスを配信しております。家族

で、仲間同士で焼鳥屋の主人になった気分で楽しむことができます。 

もも肉、砂肝、ぼんじり、せせり、35g×2

本ずつ、手羽中 75g×2 本、調味料：チャ

コールオイル 30ｇ、たれ 50ｇ、柚子胡椒

2ｇ、トリュフ塩 1ｇ、黒胡椒 1ｇ、黒七味

1ｇ、燻製塩 1ｇ、焼き塩 15ｇ・付属品：

たれ容器：1 個、はけ：1 個、串 2 本 



ふるさと納税７倍 16億円、京都市の秘策とは おせ

ち人気、でも流出も最大の 40億円 
2/16(火) 11:01 配信 

京都市のふるさと納税の寄付額と流出額 

 京都市への本年度のふるさと納税額が、既に前年度の 7 倍近い 16

億円余りに達し、過去最高を大幅に更新している。市が返礼品競争に

加わらないとの方針を転換し、品目を大幅に増やしたことが要因。一

方で他都市への流出額も過去最大の約 40 億円に上り、市は差額を埋

めるため「さらに返礼品を充実させたい」としている。 

 

特に人気を集めたのは老舗料亭などのおせち料理で、総額の 36％（6

億円）を占めており、市は「コロナ禍の巣ごもり需要もあって人気を

集めた」とみる。次いで旅行・宿泊クーポンが 29％（4 億 7 千万円）

だった。 

 

 

 

京都府では、新型コロナウイルス感染症の影響により、各種イベント等、京都府産農林水産物の販売及び都市と

農村の交流の機会が減少していることを踏まえ、京都府産農林水産物やその生産者、京の食文化等の情報を集め

たポータルサイト「「京の食」オンラインマルシェを開設し、京都府産農林水産物を使った料理教室等のオンライ

ンイベントや有名京料理店による限定特別弁当を週替わりで販売する。 （農林水産部流通・ブランド戦略課） 

 

【京料理店特別弁当販売】祇園さゝ木 ¥5,400 税込 

・店舗受取 11:00〜17:00 

・京都市内限定 MK タク配利用（送料無料） 

 

●お献立（括弧内は京都府産食材） 

 京鰆の西京焼き（京鰆）、水菜のごま和え（水菜），きんぴ

らごぼう（ごぼう）、金時にんじん含め煮（金時にんじん）、

東寺巻き（湯葉）、梅麩・笹巻き麩（麩） 

https://news.yahoo.co.jp/articles/3e5eb7aa9856428cc145565cd38855b15dee411e/images/000
https://www.kyoto-np.co.jp/
https://news.yahoo.co.jp/articles/3e5eb7aa9856428cc145565cd38855b15dee411e/images/000


 




